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Référence : 

G398 
Nom du produit : 

RACLETTE SOL ALIMENTAIRE MOUSSE BLANCHE  
 70 cm 

 

Version Date Historique des modifications Rédaction Approbation 

1 03/07/2006 Création Dossier Central Responsable QHSE 

4 22/04/2024 Modification Dossier Central Responsable QHSE 
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Désignation : 

➢ Raclette sol alimentaire mousse blanche – double lame 

➢ A utiliser pour le nettoyage des sols planes lisses en industries agro-alimentaires, 

restauration (collectivités : scolaire, hospitalière), laboratoires de préparation des 

aliments, abattoirs, traiteurs, commerces alimentaires. 

 

Caractéristiques : 

➢ Composition : Support : polypropylène 

 Lame : mousse copolymère 

 

➢ Dimensions : 700 x 60 x 100 mm 

 

➢ Couleurs : Support blanc – G398 0 

 Support bleu – G398 1 

 Support jaune – G398 2 

 Support vert – G398 4 

 Support rouge – G398 5 

 

Cet article de qualité alimentaire peut s’adapter aux exigences de la METHODE HACCP. 

 

La méthode HACCP est utilisée pour la sécurité alimentaire. Elle analyse les risques et définit la 

maîtrise des points critiques pour maintenir une hygiène parfaite. Dans ce cadre, certains 

matériels sont compatibles avec cette méthode et conformes à la réglementation relative aux 

produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires. 

 

Précautions d’emploi :  

➢ Eviter le contact avec les solvants pétroliers ou chlorés. 

 

Conditionnement : 

➢ Carton de 3 raclettes 

 


